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CHEFS CHOIGE MENU

3 Gange 29.00 € p.P.

5 Gange 46.00 € p.P.



CEVICHES

Nikkei Classic

Thunfisch, Oktopus, Avocado, Chulpi Mais

e
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Nikkei Passion @

Black Tiger Garnelen, Wolfsbarsch, Siifskartoffel, |2 E”] E
Maracuja-Miso - Leche de Tigre .

Stret Food Style *

Fisch des Tages, Siifskartoffel, Koriander, crispy “ E”:IE
Calamari .

Vegannnn

Topinambur, Tofu, Pilze, StifSkartoffel




THE NIKKEI SUSHI BAR

Lachs Nigiri

mit Chimichurri, Olivenol

Short Rib Nigiri

24h geschmortes Rinderrippen-Sashimi, Soja-
Ingwer-Jus, Wachtelspiegelei

Spicy Tuna Nigiri 2 Stlick

Mit rauchiger Anticucho-Chilli-Sauce

Lachs Batayaki MAKI Y ®N

Crispy Shrimp, Avocado, Frischkése, Lachstartar IB El] E
mit japanischer Kréiuterbutter :

Tuna Truffle Maki @ ® N

Frischkdse, Avocado, Crispy Shrimp, I 4 [”] E
Thunfischtartar mit Ponzu-Triiffel-Sauce -




ANTICUCHOS & GRILL

Ab 3 Spiefsen bekommst du eine Schale Reis dazu

Chicken @ ;

Chili-Soja Marinade, peruanische Kréiutersauce 3 E“] E

Salmon Belly ® ;

Honig-Chili Glasur, Yuzu-Gel A E

Oktopus DICISIBIOIN

Chili-Dashi, Chimichurri, Oliven-Aioli 4' DE

Veggies @@ ;

Tagesgemdlise, Soja-Ingwer-Glasur, Chalaca, 3 El] E
Pfefferminz-Sauce .



PICADILLOS

Yuzu Beet Salad

Gemischte Blattsalate, Avocado, Tomaten, Yuzu -
Rote Beete - Dressing

Horenso Sat Salad @ ®

Spinat, Avocado, Daikonrettich, Miso-Erdnuss- 8 E”] E
Dressing .

Crab Meat Potato Causa @ ®

Kalter peruanischer Erddpfelsterz mit Avocadocreme, E El I] E
Krabbensalat, Wachtelei, Olivensauce und .
Triiffelkaviar

Short Ribs Bun

Kleiner Bun gefiillt mit 24h geschmorter Rinderrippe, 5 El] E
gegrillter Jungzwiebel, Chili-Aioli, Erdnuss -

Our Chicken Wings @@@

Chili-Honig-Glasur, Chalaca, Pfefferminz-Sauce 7 E”] E

TP ERELER

Geflllt mit Lomo Salatado; Peruanisches
Rindsragout
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Empanadas B @ S ®©

Gefiillt mit Mais, Miso & Kése COlE




SOUL FOOD

Tacu Tacu - @ OIS

peruanisches Bohnen-Reis-Laibchen mit cremiger IEI EI[I E
Chilisauce und zur Wahl mit Schweinebauch oder .
HendlIbrust

24h Short Ribs, Soja-Tomaten-Chili Reduktion,
Garnelen, Omelette Nikkei, Frittierter Reis

Fish Saltado

Buttermakrelenfilet mit Soja-Ingwer-Sauce,
Tomaten, Zwiebel, Koriander und Udon Nudeln

Cauliflower

gerostete Karfiolréschen mit roter Miso-Chili
Glasur auf cremigem Karfiolptiree




Filet Steak 200g

Japanische Kréuterbutter, Kartoffelpliree

Tomahawk Steak 1kg

Fiir 2 Personen

Am Knochen gegrillt, Japanische Kréuterbutter

Kartoffelpuree

Beilage zum Tomahawk Steak (siehe oben)




FINAL FELIZ

Macchu Matcha

Matcha tres leches Kuchen, Schokoladenganache
Kuchen

Coco y Chicha

Kokosnussmilch-Tapioka Pudding, Lila Mais Gelee,
Zimt

Warmer Schokocake

Kokosnuss, Kiirbiskerne

Eiscreme Trilogie

Eissorte des Tages




Allergene

. Schalenfrichte

Sellerie
@ Senf
Sesamsamen
Erdnlsse Schwefeldioxid
Sojabohnen Lupinen
Laktose Weichtiere
Icons
Vegan @ Vegetarisch
Rind Schwein
Kaninchen Lamm
Kalb Huhn

Ente



